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ÅRequisitos de Capacitación para los Empleados 

ÅComo Obtener una ά!έ Ŝƴ ƭŀ Inspección de su 
Unidad de Comida Móvil 

ÅEl Nuevo Reporte De Inspeccion  

ÅRequisitos para remodelar la estructura de su 
Unidad Movil; Tramitar Permiso para una nueva 
Unidad; o hacer un Cambio Dueño 

ÅPreguntas Comunes relaccionadas con la 
operación de Unidades de Comida Móvil 
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Hay 1200 unidades de comida móvil  
en El Condado De San Diego 

 

ÅSe inspeccionan para verificar su cumplimiento con 
las leyes sanitarias del Código de Comidas al 
Menudeo de California (California Retail Food Code). 

 

ÅCuando pasan su inspección anual, obtienen su 
Permiso de Salud  
 

¡¡ LA SEGURIDAD DE LOS ALIMENTOS  
ES MUY IMPORTANTE!! 
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Å El Departamento de Salud Ambiental (DEH) ha calificado 
los restaurantes del Condado de San Diego desde 1950 

Å El Presidente de la Junta de Supervisores, Ron Roberts,  
propuso el mismo sistema para las Unidades de Comida 
Móvil.  

Å La División de  Alimentos y Vivienda (FHD) de DEH 
presento un plan de implementación a la Junta de 
Supervisores en Julio 11, 2012 

Å Se aprobó la nueva ordenanza otorgando autorización para 
que DEH implemente el nuevo sistema de calificación para 
las unidades de comida móvil.  
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Peligro Inminente Para La Salud 

Å Falta de agua caliente   
Å Empleados enfermos  
Å No lavarse bien las manos   
Å Cocción inadecuada Alimentos    
Å Desinfección inadecuada de equipo 
ÅMantener la Comida a Temperaturas inadecuadas 
Å Impropia eliminación de desechos líquidos 
Å Infestación de ratones, cucarachas, bichos, etc. 
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Una amenaza para la salud que puede causar infección, 
intoxicación, transmisión de enfermedades, parásitos o 
microbios por el consumo de alimentos. La condición 
peligrosa requiere corrección inmediata o  cerrar 
operaciones de la Unidad Móvil para evitar lesiones, 
enfermedad o muerte. 

Peligros 

Inminentes 

para la 

salud 



¿Por Qué Promover Seguridad en los 

Alimentos?  
Para prevenir enfermedades relaccionadas  con el  
consumo de alimentos en el Condado de San Diego 

Å Estadísticas del 2010 
Å  535 casos de Salmonella 
Å    34 casos de E coli 0157:H7  
Å    16 Enfermedades por el consumo  
    de alimentos 
Å    15 casos de Vibrio 
Å      7 casos de Listeria 
Å      4 casos de Intoxicación por Histaminas en Pescado 
 (Scromboid) 
 No todos los casos se reportan!  
Estos números son bajos! 

 
ÅPara proteger a los niños, ancianos y aquellos con 

inmunidad comprometida.  
Å Hay  que considerar la seguridad de la comida en las poblaciones vulnerables. 
Å Su sistema inmunológico no es tan fuerte como el de un adulto sano. 
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