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Objetivos
de la Presentacion

Requisitosle Capacitaciomaralos Empleados

ComoObtenerunad ! € I8specdiorde su
Unidadde Comidaviovil

El NuevdreporteDelnspeccion

Requisitogpararemodelarla estructurade su
UnidadMovil; TramitarPermisgparaunanueva
Unidad o hacerun CambioDueno

PreguntagComuneselaccionadagon la
operacionde Unidadesde ComidaMovil




Programa de Inspeccion para las
Unidades de Comida Movil

Haya200Inidadesde comidamovil
en ElCondadoDe San Diego

A Se inspeccionan para verificar su cumplimiento cot
las leyes sanitarias del Codigo de Comidas al
Menudeo de California (CalifornietailFoodCodg.

ACuando pasan su inspeccion anual, obtienen su
Permiso de Salud




¢Como surgio este nuevo
sistema de Calificacion?

El Departamento de Salud Ambiental (DEH) ha calificadc
los restaurantes del Condado de San Diego desde 1950

El Presidente de la Junta de Supervisores, Ron Roberts,
propuso el mismo sistema para las Unidades de Comida
Movil.

La Division de Alimentos y Vivienda (FHD) de DEH
presento un plan de implementacion a la Junta de
Supervisores en Julio 11, 2012

Se aprobo la nueva ordenanza otorgando autorizacion p:
que DEH implemente el nuevo sistema de calificacion pa
las unidades de comida movil.



Peligrolnminente Para Le5alud 'ﬁ‘

Una amenaza para la salud que puedesar infeccion,
IntoxXiCaelon, transmision de enfermedades, parasitos o
microbIeS Por el consumo de alimentos. La condicion
peligrosareguierecorreccion inmediata o cerrar
operacionesaea tnidad Movil para evitar lesiones,
enfermedad o muerte.

A Falta de agua caliente :

A Empleados enfermos Peligros

A No lavarse bien las manos Inminentes
A Coccién inadecuada Alimentos D

A Desinfeccion inadecuada de equipo para la
A Mantener la Comida a Temperaturasadecuadas salud

A Impropia eliminacion de desechdg&uidos

A Infestacion de ratones, cucarachasichos, etc.




er Seguridad en los

laccionadascon el
| Condado de San Diego

Q U

aminas en Pescado

tan!

A Para proteg 0S NINOS, ancianos y aquellos con
iInmunidad comprometida.

A Hay que considerar la seguridad de la comida en las poblaciones vulnerables
A Su sistema inmunolégico no es tan fuerte como el de un adulto sano.



