
 
 
 
 
 
 預防食物浪費的準備工作 

 僅購買所需食材。 
 遵循先進先出原則 - 先入庫的食材應 

優先使用。 
 制定剩餘可食用食物處理方案： 

 將即將變質的食材用於新菜 
品創作。 

 利用剩餘銷售應用程式處理每日 
剩餘餐食。 

 向本地機構捐贈可食用食品。 

 安裝專用設備 

 設置多個容器收集有機廢棄物。 
 每個備餐區應配備有機物收集容器。 
 室外有機物垃圾桶需配有密合蓋。 

 避免污染 

 禁止將食用油/油脂倒入垃圾桶。 
 確保有機垃圾容器內無塑膠、薄膜或

包裝材料。 
 鎖閉收集容器或存放於封閉空間，防

止未經授權接觸及雨水污染。 

 教育培訓 

 為新員工提供教育培訓，並每年對現

有員工進行正確分類操作指導。 
 檢查容器是否受污染，必要時重新進

行教育。 
 利用免費的郡技術援助、教育資源及

回收標識。 

 
 
 
 
 
 保持垃圾桶盡可能乾燥 

 在有機物回收桶內鋪放餐巾紙、報

紙、碎紙或庭院修剪物，形成食物與

容器間的隔離層，吸收液體並 
減少異味。 

 小貼士： 將有機物回收桶輪流放置

于洗手區、備餐區和洗碗區，利用

紙巾層層承接食物殘渣。 

 管理異味與害蟲 

 將廚餘冷凍或冷藏至回收日。確保冷

凍/冷藏廚餘容器密封完好，標注為有

機垃圾，並與其他食品分開存放。 

 定期用水清洗有機垃圾桶，廢水需倒

入指定拖把水槽。 

 小貼士： 訪問 WasteFreeSD.org 查
詢本地垃圾桶清潔服務。 

 將服務垃圾桶放置於陰涼處。 

 在桶底撒入小蘇打防止異味，若添加

有機物後仍有異味可酌情補撒。 

 联络垃圾處理公司增加清運頻率。 
 
 
 
 

tinyurl.com/DEHQ-Cockroach-Guidance 
tinyurl.com/DEHQ-Rodent-Guidance 
tinyurl.com/youtube-KeepItVerminFree 

 
 
 
 
  

食品設施有機廢棄物管

理與最佳實踐 

環境健康與品質部害蟲防治資源 

有回收問題？ 

联络回收專家: Recycle@sdcounty.ca.gov 
或 858-694-2456 
有健康安全問題？ 
联络環境健康與品質部： 
FHDutyEH@sdcounty.ca.gov 或 858-505-6900 

資源： 

tinyurl.com/SDRecycling 

WasteFreeSD.org 

tinyurl.com/DEHQ-SB1383- 
Resource-Hub 



 

 
 
 
 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

捐贈剩餘食物是減少食物浪費的有效方式， 
且您的設施可能有此義務 

若您的食品設施被歸類為一級或二級可食用食

物生產者，州法律（參議院第1383號法案）及

地方條例要求您安排剩餘可食用食物回收並簽

訂捐贈協議。 

如需確認貴機構是否符合條件，並瞭解合規要

求、責任保護及稅收優惠詳情，請訪問 
tinyurl.com/SD-Food-Recovery 
或掃描下方二維碼。 

正確管理有機廢棄物可實現： 


 降低廢棄物處理服務費用，節約開支。 

 防止異味滋生與害蟲侵擾。 

 通過向需要幫助的人群捐贈可食用食物

支持社區。 

 將食物廢棄物轉化為土壤堆肥、動物飼

料及社區能源，創造寶貴資源。 

 激發員工潛力，推動變革。 

何為有機廢棄物？ 

可接收的物品： 

 所有食物殘渣 
 沾染食物的紙張及紙板（餐

巾紙、披薩盒、咖啡濾紙） 
 庭院修剪物 
 未經處理的木質廢料 

不可接收的物品： 

 禁止塑膠袋（包括可堆肥或

可生物降解塑膠袋） 
 禁止塑膠塗層紙/紙板（蠟

紙/紙板、咖啡杯等） 
 禁止液體 
 禁止玻璃、金屬或塑膠製品 
 禁止泥土、土壤、岩石或混

凝土 
 禁止寵物糞便及貓砂 
 禁止尿布 
 禁止衣物或紡織品 
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